
La Bodega
Bodega Stags’ Leap esta ubicada cerca de Yountville, California, en el distrito 
Stags Leap del Valle de Napa. El viñedo 97 ha de la bodega se plantó por 
primera vez en 1893. En 1997, Beringer Wine Estates compró Stags’ Leap, 
que en 2000 fue comprada a su vez por la empresa australiana Foster’s 
Group, cuyos dos grupos vitivinícolas se combinaron para convertirse 
en Beringer-Blass Wine Estates. Beringer-Blass se separó de Fosters en 
2011 para convertirse en Treasury Wine Estates. Robert Brittan continuó la 
revitalización de los viñedos y la bodega hasta 2005.

www.everestwinespirits.com

STAGS LEAP CHARDONNAY
NAPA VALLEY, CALIFORNIA, EU.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Blanco.
Variedad: 100% Chardonnay
Alcohol: 14,1%.
Vinificación: Fermentado y envejecido en 25% acero inoxidable, 25% roble 
nuevo y 50% barricas de roble neutro durante 7 meses.
Capacidad de Guarda: 5 años.
Temperatura de Servicio: Servir de 8 - 10º C.

NOTAS DEL SOMMELIER

Color amarillo claro con reflejos verdes. 

Este Napa Valley Chardonnay es brillante y vivaz con notas frescas de 
verbena de limón, flor de naranjo, manzana Golden Delicious y pera 
asiática, con Tarte Tatin y tostadas de brioche.

Delicioso y fresco, el paladar se concentra con una magra columna 
vertebral de acidez equilibrada por capas de madre selva, avellana y 
melocotón blanco, todo ello respaldado por una sensación en boca 
redonda y cremosa. es largo. El final persistente ofrece una ligera 
intensidad que es atractiva e intrigante, alentando sorbo tras sorbo.
Elegante y grácil, es un Chardonnay ejemplar que seguramente 
complacerá a muchos paladares exigentes. 

Se recomienda acompañar con pescados como el huachinango y el 
salmón ahumado, atún a la plancha, mariscos y quesos ligeros.


