
La Bodega
Terreliade, el alma mediterránea de Santa Margherita, una tierra dominada 
por el sol y refrescada por el viento incluso en la época más tórrida del año. El 
suelo rico en arcilla de textura media protege el equilibrio natural de las vides, 
el clima seco mantiene a raya las enfermedades y las amplias fluctuaciones 
de temperatura entre el día y la noche confieren a las uvas aromas y sabores 
únicos. Este “unicum” produce vinos muy elegantes, ricos, con sabores 
afrutados maduros.

www.everestwinespirits.com

TERRELÍADE NERO D´AVOLA - SYRAH
SICILIA DOC, ITALIA.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Tinto
Variedades: Nero d’Avola, Syrah
Alcohol: 13,5%
Vinificación: La vinificación de este vino requiere una maceración de unas 
dos semanas. Tras su fermentación maloláctica, se cría en depósitos de 
acero para potenciar sus características varietales. Una vez en botella, estos 
se armonizan y se funden, aportando elegancia y agrado.
Capacidad de Guarda: 5 años
Temperatura de Servicio: Servir de 16 a 18 º C

NOTAS DEL SOMMELIER

De color rojo rubí profundo.

Ofrece perfumes de frutas rojas frescas y un picante delicado pero 
atractivo. 

Rico en boca con una textura ágil y refrescante. 

Humos exquisitos con carnes a la brasa y todo tipo de asados. 
También es delicioso con entrantes muy condimentados o con 
quesos curados.


