FINCATORREMILLANOS RESERVA
D.O. RIBERA DEL DUERO, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto

Variedades: 95% Tempranillo y 5% otras variedades autdctonas.

Alcohol: 14,5%

Vinificacion: Maceracién de 12 a 30 dias. Fermentacion en depdsitos
troncocdnicos de hormigdn con levaduras propias de la uvay de la cosecha.
Crianza de 36 meses en barricas de 225 litros de roble francés de nuestra
propia toneleria en bodega y 4 meses en hormigdn. Vino certificado ecoldgico
y biodindmico.

Capacidad de Guarda: 9 afios

Temperatura de Servicio: Servirde15a17° C

NOTAS DEL SOMMELIER

=

} Color intenso y oscuro con tonos rubfs.

D Aroma afrutado y torrefacto en un principio que va dando paso a

- .

" matices de uva madura que nos evocan a frutos negros con tonos
balsdmicos de monte de encinas.

g La boca es suave, sedosa, armoniosa, carnosa ,jugosa y con una
especial frescura mineral con sensaciones de cuarzo y grafito . Vino
intenso.

ﬁ@ﬂ Ideal con asados, carnes a la brasa, guisos y legumbres, pero ante
todo buena compafniia.

La Bodega
F NC A La tradicion vinicola de Torremilanos se remonta a 1903, aunque es en 1975
_‘ 0 R R E MI LA N 08 cuando la familia Pefialba Lopez adquiere la finca. Convencidos de la calidad

de nuestra uva autéctona, la variedad Tempranillo y conocedores del arte
de la viticultura, la familia Pefialba Lépez decide aumentar la cantidad de
vifiedos propios hasta alcanzar las 200 hectédreas hoy en dia. Todos ellos
se encuentran situados en los montes aledafios a la bodega y son cuidados
siguiendo una filosoffa de respeto por el medio ambiente que permite certificar
todos los vinos de la Bodega Torremilanos como ecolégicos.
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