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VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto

Variedad: 100% Tempranillo (Tinta del Pafs, vifiedos de entre 35y 80 afios
de antigliedad).

Alcohol: 15,0%

Reposo: 16 meses de crianza en barrica de roble francés nuevo.

Capacidad de Guarda: 10 afios

Temperatura de Servicio: Servirde16a18 © C

NOTAS DEL SOMMELIER
E\i Con una alta intensidad de color en tonos rojo cereza.

D En nariz sorprende la aromaticidad y frescura de los tonos de flor azul,
%" sobre los de fruta roja madura y sutiles notas de tostados, ahumados,
té, café y especias.

En boca es carnoso y fresco, con complejidad y potencia, pero fino y
S elegante. La estructura tanica es sedosa y esta en perfecto equilibrio
con la acidez y el alcohol. La persistencia en boca es prolongada.

ﬁ@ﬂ Marida perfectamente con aperitivos con jamdn ibérico o queso
curado de oveja. Con platos principales de cordero, carne de caza o
carne roja. Con postres de chocolate negro.

La Bodega

Tr3smano hace permanente referencia al nimero inicial de sofiadores que
dieron origen a este vino: tres. También indica la expresidén del antiguo
castellano —"trasmano” o "desmano"— para identificar aquello que no esta
al alcance de la mano sino un poco mas atrds, que esta fuera del camino;
todo lo que no es facil de encontrar y conseguir, como lo es hacer un buen
vino. Para Tr3smano, el vino se hace en la vifia. A continuacién, innovacion
y tradicidn se unen para conseguir que cada botella sea una pequefia obra
de arte.
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