UNDURRAGA SPARKLING BRUT ROYAL
VALLE DE LEYDA, CHILE.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Espumoso Blanco (método Charmat).

Variedades: 60% Pinot Noir, 40% Chardonnay.

Alcohol: 13,2 %

Vinificacidn: Una vez terminada la fermentacion por separado y su ensam-
blaje, el vino permanece en sus lfas durante 6 meses y luego se le agrega el
licor de expedicidon y finalmente es embotellado.

Capacidad de Guarda: 3 afios

Temperatura de Servicio: Servirade 6a 8° C

NOTAS DEL SOMMELIER

=~  Su color es amarillo brillante con tintes rosados, con finas burbujas
que dibujan su elegante perlaje.

E En nariz se abre intensamente presentando aromas frutales de
N 7 y A
" cardcter citrico con un toque floral fresco y elegante.

En boca es muy seco, fresco y de equilibrada acidez lo que brinda
= un final redondo.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafar con cualquier plato de entrada o como
Aperitivo.

UNDURRAGA

SPARKLI NG W I N E

La Bodega

Undurraga es una de las viflas chilenas mas prestigiosas y con mayor
l | N D l | RAGA trayectoria. Desde sus inicios, en 1885, la incansable busqueda de la calidad,
la cercanfa al consumidor y el profundo caracter innovador han hecho de

Undurraga un ejemplo entre sus pares. Con presencia en mas de 70 paises,
ESTABLISHED IN 1885 diversos paladares son deleitados a través de vinos de alta calidad reconocida
en todo el mundo.
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