VINA TONDONIA GRAN RESERVA
HARO, RIOJA ALTA, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto

Variedades: 75% Tempranillo, 15% Garnacho, 10% Graciano y Mazuelo.
Alcohol: 12,0%

Reposo en barrica: 10 afios, sometido a 2 trasiegas por afio. Clarificado con
claras de huevos frescos.

Capacidad de Guarda: 15 afios

Temperatura de Servicio: Servirde 18 a20° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E—‘:: Rubi intenso con ribetes de teja.

D Nariz muy fina, fresca, tostada con ligeros aromas a vainilla.
S ;i
%" Persistente.

Muy seco, suave, redondo y evolucionado.

Perfecto acompafiamiento de todo tipo de carnes o aves. Pescados a
ﬁ@ﬂ la plancha y sin condimentaciones fuertes.

La Bodega
En la mitica ciudad de Haro, capital de La Rioja Alta, tal vez donde mejor se
produce la extraordinaria suma de coincidencias entre la bondad del climay
e . severidad de la tierra, se encuentran las bodegas Lopez de Heredia, las mas
. w%}é W antiguas de Haro y unas de las tres primeras de La Rioja. La estratégica
situacion de sus vifiedos, la calidad excepcional de las plantaciones, asi como
VI NA TON DON IA de las variedades empleadas, tienen su complemento imprescindible en una

magnifica bodega, cuyo proceso de creacion fue similar a la plantacién de los
vifiedos, lentamente, con el maximo carifio.
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